ZARZADZENIE NR 27/2026
Dyrektora Gminnego Zlobka ,,Jelonek” w Debnicy Kaszubskiej
z dnia 30.06.2026 r.

w sprawie wdrozenia i stosowania procedur opartych na zasadach systemu HACCP
oraz Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP) i Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP)

Na podstawie art. 5 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny §rodkow spozywczych zarzadza sig, co nastepuje:

§1

Z dniem 30.06.2026 r. wprowadza si¢ do stosowania w Gminnym Ztobku ,,Jelonek” w Debnicy
Kaszubskiej Ksigge HACCP oraz procedury Dobrych Praktyk Higienicznych (GHP) i Dobrych
Praktyk Produkcyjnych (GMP), zwane dalej ,,Dokumentacja HACCP”.

§2

Wszystkie osoby zaangazowane w proces przygotowywania, wydawania oraz dystrybucji
positkdw 1 napojow na terenie placowki sa zobowigzane do bezwzglednego przestrzegania
zasad, instrukcji oraz prowadzenia zapisow i rejestrow okreslonych w Dokumentacji HACCP.

§3

Zobowiazuje si¢ personel kuchenny, personel sprzatajacy oraz opiekunki dziecigce do
zapoznania si¢ z treScia Dokumentacji HACCP, co kazdy pracownik potwierdza
wlasnorgcznym podpisem na oswiadczeniu stanowigcym zalgcznik G-12 znajdujacy sie
w Ksigdze Dobrej Praktyki Higienicznej 1 Dobrej Praktyki Produkcyjne;.

§4
Osoba odpowiedzialng za nadzér nad prawidlowym funkcjonowaniem, monitorowaniem

aktualizacja systemu HACCP wyznacza sie dyrektora Gminnego Ztobka ,,Jelonek” w Debnicy
Kaszubskiej lub osobe¢ przez niego upowazniona.

§5

Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem podpisania.

(podpis i pieczeé Dyrektora Ztobka)



