Numer sprawy : COM.342.5.2026

ZAPYTANIE OFERTOWE 2/2026
dla zamdwien o wartosci nieprzekraczajacej kwoty 170 000 ztotych na $wiadczenie ustug
polegajacych przygotowanie i dostarczenie positkéw (obiadéw) dla mieszkancéw Centrum

Opiekunczo-Mieszkalnego pod Akacja w Debnicy Kaszubskie;j.

I.  Nazwa i adres zamawiajgcego:
Centrum Opiekunczo-Mieszkalne ,,Pod Akacjg” w Debnicy Kaszubskiej ul. Akacjowa 3, 76-
248 Debnica Kaszubska, tel. 735 597 373, e-mail: kierownik@com.debnicakaszubska.eu.
Rodzaj zamoéwienia: (ustuga/destewafrobeta-budovdana®)

Il.Okreslenie przedmiotu zamoéwienia (okreslenie wielkosci lub zakresu zamoéwienia):

Przedmiotem zamdwienia jest swiadczenie ustugi przygotowania i dostarczenia positkdéw do
Centrum Opiekunczo-Mieszkalnego pod Akacjg w Debnicy Kaszubskiej rozpoczynajgc od dnia
1 lutego 2026 do dnia 31 grudnia 2026 roku (z uwzglednieniem wakacji oraz innych dni
wolnych i swigtecznych) w formie zestawu obiadowego (zupa + danie gtdwne) z mozliwoscig
zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci positkdw w zaleznosci od biezgcych potrzeb
Zamawiajgcego. Sposdb dostarczenia positkdw zostanie ustalony z Wykonawca
indywidualnie.

2) Zamowienie podstawowe obejmuje tacznie: okoto 5225 zestawdw, z czego:

Miesiac 5 catodobowo (15 dziennie [t3cznie obiadéw
Luty 140 300 440
Marzec 155 315 470
Kwiecien |150 330 480
Maj 155 300 455
Czerwiec 150 330 480
Lipiec 155 345 500
Sierpien 155 315 470
Wrzesien [150 330 480



mailto:kierownik@com.debnicakaszubska.eu

Miesiac 5 catodobowo (15 dziennie [t3cznie obiadéw

Pazdziernik |155 345 500
Listopad |150 315 465
Grudzien |155 330 485

3) Zamawiajacy zastrzega, ze liczba oséb objetych dozywianiem moze ulec zmianie w trakcie
realizacji przedmiotu zamdwienia, o czym Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce z 1
dniowym wyprzedzeniem.

4) Wydawanie positkéw odbywa¢ sie bedzie od poniedziatku do niedzieli, tgcznie z dniami
Swigtecznymi oraz wolnymi od pracy, w okresie od 1 lutego 2026 r. do 31 grudnia 2026 r
llos¢ oséb od poniedziatku do pigtku szacunkowo wynosita bedzie 20 oséb natomiast w
soboty, niedziele i Swieta 5 o0sdéb. Liczba oséb i ilosci positkbw podane sg liczbami
szacunkowymi i nie mogg stanowi podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek
roszczen, co do ilosci faktycznie zamodwionych przez Zamawiajgcego w toku realizacji umowy
W sprawie niniejszego zamdwienia.

6) Rozliczenie w toku realizacji zamdwienia nastepowaé bedzie sukcesywnie w oparciu o
faktycznie zamdwione positki i cene jednostkowgq zadeklarowang w ofercie Wykonawcy.

7) Zamawiajacy jest uprawniony do konsultowania sktadu positkdw i godzin dostaw z
Wykonawca.

8) Dostarczane przez Wykonawce positki muszg sktada¢ sie z zupy i dania gtdwnego (zestaw).
Zupa, ktéra powinna by¢ przygotowana na wywarze miesno — warzywnym z wktadka miesna.
Danie gtéwne powinno by¢ positkiem miesnym lub rybnym, z czego mieso lub ryba powinna
wazyé nie mniej niz 150 g. Dodatek w postaci ziemniakéw nie mniej niz 150 g, ryzu, kaszy
makaronu nie mniej niz 200g, nalezy stosowac zamiennie. Obiad powinien zawiera¢ dodatek
warzywny w postaci suréwek lub gotowanych warzyw nie mniej niz 100 g. Danie gtdwne
mogg stanowié réwniez pierogi, nalesniki krokiety z nadzieniem, kopytka, kartacze itp. Nie
mniej niz 400 g.

9) Wartos¢ kaloryczna oraz sktad positkdbw muszg by¢ zgodne z aktualnymi ,Normami
zywienia dla populacji Polski” opracowanymi przez Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego —

Panstwowy Instytut Badawczego (NIZP PZH—PIB).



10) Positki muszg spetnia¢ najwyzszy standard, muszg by¢ przygotowywane na bazie
produktédw najwyzszej, jakosci i zgodnie z wymogami Panstwowego Inspektora Sanitarnego,
norm systemu HCCP oraz innych obowigzujgcych w tym zakresie aktéw prawnych.

11) Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania normatywnych wartosci energetycznych
i odzywczych zgodnie z NIZP PZH-PIB, do opracowywania jadtospisow uwzgledniajacych
réznorodnos$é, sezonowos¢ oraz specjalne potrzeby oséb niepetnosprawnych i seniordw,
zapewnienia estetyki podania oraz wartosci smakowych potraw oraz przestrzegania
wymogoéw Panstwowego Inspektora Sanitarnego.

12) Do przygotowania positkdbw nalezy uzywaé produktow wysokiej jakosci i zawsze
Swiezych, posiadajgcych aktualne terminy waznosci, nabytych w Zrddtach dziatajacych
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi, za co Wykonawca ponosi
odpowiedzialnos¢ na kazdym etapie realizacji zamdwienia.

13) Zamawiajgcy zezwala na powtarzalnosé positku po uptywie 15 dni. Na kazdorazowym
jadfospisie winna widnie¢ gramatura oraz kalorycznos¢ positku.

14) Przy tworzeniu jadtospiséw nalezy przewidywaé zamienniki dla oséb alergicznych oraz
wegetarianskich lub positki w wersji ptynnej. Informacja o diecie lub specjalnych potrzebach
danego mieszkanca badz uczestnika Centrum, zostanie przekazana Wykonawcy w momencie
uzyskania informacji przez Zamawiajgcego, najpdzniej na 1 dzien przed podaniem positku
tygodniowy jadtospis (od poniedziatku do pigtku) nalezy przedtozy¢ do akceptacji
Zamawiajgcemu nie pdzniej niz 4 dni kalendarzowe przed rozpoczeciem tygodnia
serwowania positkow.

15) Zgodnie z wymogami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie cateringu musi
zosta¢ wydany w czasie 4 godzin od momentu jego sporzgdzenia (wyprodukowania).

16) Positki dostarczane przez Wykonawce winny by¢ transportowane w odpowiednich,
przeznaczonych do celu pojemnikach termoizolacyjnych wykonanych z tworzywa
zabezpieczajgcych positki przed wylaniem oraz schtodzeniem, zgodnie z wymaganymi
warunkami epidemiologiczno - sanitarnymi dla tego rodzaju transportu.

17) Jadtospis/menu musi zawiera¢ informacje o substancjach lub produktach powodujgcych
alergie lub reakcje nietoleranciji.

18) Wszelki transport zywnosci powinien odbywad sie z uzyciem pojazdu przystosowanego
do przewozu positkéw, dopuszczonym przez witasciwy organ Panstwowej Inspekcji

Sanitarnej.



19) Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ wymagany standard Sanitarno -
Epidemiologiczny.

20) Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezgce przeszkolenie z zakresu BHP a takze
aktualne ksigzeczki zdrowia.

21) Miejsce dostarczenia positkdw: Centrum Opiekuriczo-Mieszkalne pod Akacjg w Debnicy
Kaszubskiej przy ul. Akacjowej 3, 76-248 Debnica Kaszubska. Dowéz positkbw pomiedzy
godz. 12: 00 a 12:30.

22) Wykonawca musi posiadaé¢ doswiadczenie w $wiadczeniu ustug cateringowych w
placéwkach zapewniajgcych catodobowg lub dzienng opieke osobom starszym lub
niepetnosprawnym, w sposéb ciggly, obejmujace, co najmniej 1 rok $swiadczenia ustug w

okresie ostatnich 2 lat.

Ill. Sposdb uzyskania informacji dotyczacych przedmiotu zamdéwienia:
Szczegdtowe informacje dotyczace przedmiotu zamoéwienia mozna uzyska¢ osobiscie w
siedzibie zamawiajgcego w Centrum Opiekunczo-Mieszkalnym Pod Akacjag w Debnicy
Kaszubskiej, e-mail: kierownik@com.debnicakaszubska.eu.
Pracownikiem uprawnionym do kontaktu z wykonawcami jest Kierownik Monika Piechna.

IV.  Warunki udziatu w postepowaniu

1. W postepowaniu mogg wzigé¢ udziat Wykonawcy, ktérzy spetniajg warunki okreslone

w art. 22 ustawy Prawo zamowien publicznych dotyczgce:

a) posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci,
jezeli przepisy naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien,

b) posiadania wiedzy i doswiadczenia oraz dysponowania potencjatem
technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zaméwienia,

c) sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie zamowienia,

d) braku podstaw do wykluczenia z postepowania zgodnie z art. 24 ustawy Pzp.

2. Wykonawca przystepujacy do postepowania zobowigzany jest ztozy¢ oswiadczenie o
spetnianiu powyzszych warunkdéw, ktérego wzor stanowi zatgcznik do niniejszego
zapytania.

3. Oswiadczenie powinno by¢ podpisane przez osobe uprawniong do reprezentowania

Wykonawcy.



4. Wykonawca dodatkowo zobowigzany jest ztozy¢ dokumenty potwierdzajgce
doswiadczenie (takie jak referencje, zaswiadczenia od podmiotéw, dla ktérych
Wykonawca $wiadczyt ustugi cateringowe, kopie umoéw lub innych dokumentow
potwierdzajgcych realizacje ustug w placéwkach opiekunczych) w $wiadczeniu ustug
cateringowych dla osdéb starszych lub niepetnosprawnych, obejmujace, co najmniej 2-
letni okres, w tym minimum 1 rok $wiadczenia ustug w placéwkach catodobowej lub

dziennej opieki.

V. Zawartosc oferty.

VI.

VII.

VIII.

Oferta wykonawcy musi zawiera¢ nastepujace dokumenty:

1) Formularz oferty.

2) Aktualny odpis z wifasciwego rejestru lub zaswiadczenia o wpisie do ewidencji

dziatalnosci gospodarczej (np. wydruk z CEIDG, KRS).

3) Oswiadczenie o spetnianiu warunkéw udziatu w postepowaniu na druku stanowigcym

4) Dokumenty potwierdzajgce wymagane doswiadczenie.

1.
2.

Opis sposobu obliczenia ceny ofertowej:
Cene ofertowag nalezy przedstawic, jako cene: netto, podatek VAT, brutto.
Cena ofertowa podana przez wykonawce obowigzuje przez okres waznosci umowy.
Kryteria oceny ofert:
1. Zamawiajacy dokona oceny ztozonych ofert.
2. Maksymalna liczba punktow, jakg moze uzyskaé¢ oferta po ich zsumowaniu z trzech
kryteridw wynosi 100 pkt.
3. W trakcie oceny ofert kolejno rozpatrywanym i ocenianym ofertom przyznawane s3
punkty za powyzsze kryteria wg nastepujacych zasad

4. Cena- 60 pkt

Minimum 2-letnie dos$wiadczenie w Swiadczeniu ustug cateringowych, obejmujace, co
najmniej jeden rok Swiadczenia ustug w placéwkach zapewniajgcych catodobowsg lub
dzienng opieke osobom starszym lub niepetnosprawnym, obejmujgce grupy o

liczebnosci 10-20 osdb- 40 pkt.



IX. Forma, miejsce i termin ztozenia oferty:

1. Oferte nalezy sporzadzic w jezyku polskim (czytelng i trwatg technikg) na
zatagczonym druku -,Formularz ofertowy”.

2. Oferte nalezy sktada¢ w terminie do dnia 21 stycznia 2026 r. do godz. 10:00
siedzibie zamawiajgcego w Centrum Opiekunczo-Mieszkalnym pod Akacjag w Debnicy
Kaszubskiej ul. Akacjowa 3, 76-248 Debnica Kaszubska , osobiscie lub pocztg na adres
Zamawiajgcego.

3. Oferta otrzymana przez Zamawiajagcego po ww. terminie zostanie zwrdécona
wykonawcy bez otwierania.

4. Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofa¢ ztozong przez siebie oferte przed
terminem uptywu do jej sktadania.

X. Miejsce i termin otwarcia oferty cenowej:
Otwarcie ztozonych ofert nastgpi w dniu 21 stycznia 2026 o godz. 14:00 w siedzibie
Zamawiajgcego.

XIl.  Sytuacje dopuszczajgce uniewaznienie postepowania.

Zamawiajgcy uniewazni prowadzone postepowanie o udzielenie zamodwienia

publicznego w nastepujacych przypadkach:

1. Nie ztozono zadnej oferty spetniajgcej warunki udziatu w postepowaniu, o ktérych

mowa w pkt. IV.

2. Cena najkorzystniejszej oferty przewyzsza kwote, ktérg zamawiajgcy moze

przeznaczy¢ na sfinansowanie zamdwienia.

3. Wystgpita istotna zmiana okolicznosci powodujaca, ze prowadzenie postepowania lub
wykonanie zamdwienia nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozina byto
wczesniej przewidzied.

Xil. Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty:

Po analizie ofert Zamawiajgcy skontaktuje sie z Wykonawcg, ktéry przedstawit

najkorzystniejszg oferte cenowa w celu zawarcia umowy. Wyniki postepowania bedg

ogtoszone na stronie BIP Zamawiajgcego.
* niepotrzebne skresli¢

W zatgczeniu:



1. Wz6r druku ,,Formularz ofertowy”
2. Klauzula informacyjna
3. Oswiadczenie

4. Wzbr umowy



