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Zalgcznik nr 3 do Zapytania ofertowego nr 1/2025

Szczegolowy Opis Przedmiot Zamowienia

Przedmiotem zamdwienia jest §wiadczenie ushugi przygotowania i dostarczenia positkow do
Centrum Opiekunczo-Mieszklanego pod Akacja w De¢bnicy Kaszubskiej rozpoczynajac od
dnia 8 maja 2025 do dnia 31 grudnia 2025 roku (z uwzglednieniem wakacji oraz innych dni
wolnych i $wigtecznych) w formie zestawu obiadowego (zupa + danie gldwne) z mozliwoscig
zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci positkéw w zaleznosci od biezacych potrzeb
Zamawiajacego. Sposob dostarczenia positkéw zostanie ustalony z Wykonawca
indywidualnie.

Zamowienie podstawowe obejmuje tacznie: 2840 zestawow, z czego:

Lp. Miesiac

Szacunkowa liczba
Szacunkowa liczba zestawow | zestawéw od poniedzialku | Razem

od poniedzialku do piatku do niedzieli oraz dni zestawow
ustawowo wolnych

Maj (0d 8) |17 dni x 15 tj. 255 7 dnix51.35 290

Czerwiec 20 dni x 15 tj. 300 10 dni x5 tj. 50 350

Lipiec 23 dni x 15 tj. 345 8dni x5 tj.40 385

Sierpieh |20 dni x 15 tj. 300 11 dni x5 tj. 55 355

Wrzesien 22 dni x 15 tj. 330 8dni x5 tj.40 370

Pazdziernik |23 dni X 15 tj. 345 8 dni x5 tj. 40 385

Listopad 19 dni x 15 tj. 285 11 dni x5 tj. 55 340

e i N I R A E e el I L

Grudzien |21 dni x 15 tj. 315 10 dni x 5 tj. 50 365

RAZEM 2840
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Zamawiajacy zastrzega, ze liczba osob objetych dozywianiem moze ulec zmianie w trakcie
realizacji przedmiotu zamoOwienia, o czym Zamawiajacy poinformuje Wykonawce
z 1 dniowym wyprzedzeniem.

Wydawanie positkow odbywac si¢ bedzie od poniedziatku do niedzieli, facznie z dniami
Swigtecznymi oraz wolnymi od pracy, w okresie od 8 maja 2025 r. do 31 grudnia 2025 r.
[lo§¢ 0s6b od poniedziatku do piagtku szacunkowo wynosita begdzie 20 osdéb natomiast
w soboty, niedziele 1 §wigta 5 0sob.

Liczba os6b 1 ilosci positkow podane sg liczbami szacunkowymi i nie mogg stanowic
podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen, co do ilosci faktycznie
zamoOwionych przez Zamawiajacego w toku realizacji umowy w sprawie niniejszego
zamowienia.

Rozliczenie w toku realizacji zamdwienia nastgpowaé bedzie sukcesywnie w oparciu
o faktycznie zamdwione positki i cen¢ jednostkowa zadeklarowang w ofercie Wykonawcy.
Zamawiajacy jest uprawniony do konsultowania skladu positkow 1 godzin dostaw
z Wykonawca.

Dostarczane przez Wykonawce positki muszg sktada¢ si¢ z zupy i dania gtdwnego (zestaw).
Zupa, ktora powinna by¢ przygotowana na wywarze migsno — warzywnym z wktadka miesna.
Danie gtowne powinno by¢ positkiem migsnym lub rybnym z czego migso lub ryba powinna
wazy¢ nie mniej niz 150 g. Dodatek w postaci ziemniakéw nie mniej niz 150 g, ryzu, kaszy



makaronu nie mniej niz 200g , nalezy stosowac zamiennie. Obiad powinien zawiera¢ dodatek
warzywny w postaci suréwek lub gotowanych warzyw nie mniej niz 100 g. Danie gléwne
moga stanowi¢ rowniez pierogi, nalesniki krokiety z nadzieniem, kopytka, kartacze itp. nie
mniej niz 400 g.

9) Wartos¢ kaloryczna oraz sktad positkow musza by¢ zgodne z aktualnymi ,,Normami zywienia
dla populacji Polski” opracowanymi przez Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego —
Panstwowy Instytut Badawczego (NIZP PZH-PIB).

10) Positki muszg spetnia¢ najwyzszy standard, muszg by¢ przygotowywane na bazie produktow
najwyzszej jakosci 1 zgodnie z wymogami Panstwowego Inspektora Sanitarnego, norm
systemu HCCP oraz innych obowigzujacych w tym zakresie aktow prawnych.

11) Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania normatywnych warto$ci energetycznych i
odzywczych zgodnie z NIZP PZH-PIB, do opracowywania jadlospisow uwzgledniajacych
réznorodno$¢, sezonowo$¢ oraz specjalne potrzeby osob niepetnosprawnych i seniorow,
zapewnienia estetyki podania oraz warto$ci smakowych potraw oraz przestrzegania
wymogow Panstwowego Inspektora Sanitarnego.

12) Do przygotowania positkow nalezy uzywac produktéw wysokiej jakosci i zawsze Swiezych,
posiadajacych aktualne terminy wazno$ci, nabytych w Zrddlach dziatajacych zgodnie
z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi, za co Wykonawca ponosi
odpowiedzialnos¢ na kazdym etapie realizacji zamowienia.

13) Zamawiajacy zezwala na powtarzalno$¢ positku po uptywie 15 dni. Na kazdorazowym
jadtospisie winna widnie¢ gramatura oraz kaloryczno$¢ positku.

14) Przy tworzeniu jadlospisow nalezy przewidywac zamienniki dla oséb alergicznych oraz
wegetarianskich lub positki w wersji ptynnej. Informacja o diecie lub specjalnych potrzebach
danego mieszkanca badz uczestnika Centrum, zostanie przekazana Wykonawcy w momencie
uzyskania informacji przez Zamawiajacego, najpozniej na 1 dzien przed podaniem positku.
Tygodniowy jadlospis (od poniedziatku do pigtku) nalezy przedlozy¢ do akceptacji
Zamawiajacemu nie pozniej niz 4 dni kalendarzowe przed rozpoczeciem tygodnia
serwowania positkow.

15) Zgodnie z wymogami Panstwowe] Inspekcji Sanitarnej, positek w formie cateringu musi
zosta¢ wydany w czasie 4 godzin od momentu jego sporzadzenia (wyprodukowania).

16) Positki dostarczane przez Wykonawce winny by¢ transportowane w odpowiednich,
przeznaczonych do celu pojemnikach termoizolacyjnych wykonanych z tworzywa
zabezpieczajacych positki przed wylaniem oraz schtodzeniem, zgodnie z wymaganymi
warunkami epidemiologiczno - sanitarnymi dla tego rodzaju transportu.

17) Jadtospis/menu musi zawiera¢ informacj¢ o substancjach lub produktach powodujacych
alergie lub reakcje nietolerancji.

18) Wszelki transport zywnosci powinien odbywac si¢ z uzyciem pojazdu przystosowanego do
przewozu positkéw, dopuszczonym przez wiasciwy organ Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

19) Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ wymagany standard Sanitarno — Epidemiologiczny.

20) Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP a takze
aktualne ksiazeczki zdrowia.

21) Miejsce dostarczenia positkow: Centrum Opiekunczo-Mieszkalne pod Akacja w Debnicy
Kaszubskiej przy ul. Akacjowej 3, 76-248 De¢bnica Kaszubska. Dowdz positkow pomiedzy
godz. 12:00 a 12:30.



